3e

o MEAT MINCER TC22-TC32

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés
avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et
cuvette pour la viande inoxydable. Loptionnel
du micron sur la trémie, sur demande, comporte
un cou d'entré plus large @ 76, et une trémie
avec dispositif de protection de main et micron
de sécurité, qui garantie une augmentation de
la production a l'heure du 35%. Par une simple
rotation d'une poignée on obtient le débrayage
du groupe de hachage entiérement en acier inox
AISI 304. Les machines peuvent étre nettoyées
dans toutes leur parties par un chiffon humide.

SECURITE: en conformité avec les régulations
européennes et internationales. Machines faisant
partie de la piéce annexe IV-D.M.: 98/37/CE.
Moteur et commandes avec protection IP 45,
doués dinverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class 1.
Avec carte en basse tension 24 V (norme N.V.R.).

MACOPYBKA
TC22-TC32

TUTMEHWUYHBIE, MPOYHBIE M NMPOCTDIE B MOJb30BA-
HWW W MPU YNCTKE: Kopnyc 13 nuTeitHbiX CNAaBos,
MONHOCTbKO MOKPbIThIX HepxaBetowein ctanbio AlSI
304. CamoBeHTUAMPYyeMble BUraTeNN C SKCMyaTaLm-
el nepepbiBamu. PegyKTop CKOPOCTY, U3rOTOBNEHHBIN
€ 4 3y6uaTbiM1 Nepefiayami 113 3akaneHHoM cTanu, no-
MELLEHHBIMA B MacNOHENPOHILaEMyo KOpobKy. Bo-
POHKa M eMKOCTb CO0pa MACA 113 HEPXABEIOLLEN CTanu.
Onuma MUKPOH Ha BOPOHKE Mo 3anpocy NpefycmaTpu-
BaeT Oonbluee ropnbIWKO Ha Bxoge auametpom @ 76,
11 BOPOHKY OCHALLEHHYK0 MUKPOHOM W YCTPOICTBOM
6e30MacHOCTI PYK B COOTBETCTBUM C HOpMaTMBOM EC,
rapaHTpys yBenuyeHune Ha 35% novacoBoro Bbinycka
npopyKumu. MpocTbiM BpalLeHeM pblyara JOCTUraeT-
€A OTKIIOYEHNE Y311a U3MeNbYeHNA, U3rOTOBNEHHOTO
MONHOCTbIO M3 Hepxasetoller ctann AlSI 304. Ynctky
BCEX YacTell MalMH MOXHO MPOW3BOAUTL OOBIYHOM CRUPPO MACINAZIONE UNGER

BII&XHON TPAMKOW. HALEXHbIE: CooTBeTcTBY!IOT €BpO- UNGER MINCING UNIT
MeNCKUM 1 MeXJYHapOZHbIM HopMaTMBaM. MalumHbl GROUPE DE HACHAGE UNGER

COOTBETCTBYIOT NPUIOXEHWNIO IV-D.M.: 96/37/CE. ﬂBVI- W3MENBYAIOLLWI Y3EN YHTEP

raTeNn 1 KOMaHfbl CO cTeneHblo 3aluThbl IP 45, ocHa-
LeHHble PEBEPCUBHOI Nepefayein Xofa W BXOAHbIM
OTBEpCTMEM 1A MACA B COOTBETCTBUN C HOPMATMBOM
EC. Annapatypa 1 knacca. C nnatoil HU3KOro Hanpsxe-
HuA 24B (Hopmatus N.VR))




TRITRCARNE TCB22-

TRITACARNE
TCB22 - TCB32

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con
4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno
d’olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del
micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pit
grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e
salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente in acciaio
inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in
tutte le loro parti con uno straccio umido. SICURI: Conformi alle
normative europee e internazionali. Macchine rientranti nell’allegato
IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi con grado di protezione IP
68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa
CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda a bassa tensione 24 V
e leva ferma bocca esterna a baionetta.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

MEAT MINCER
TCB22 - TCB32

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts
can be easily cleaned with a damp cloth. SAFETY DEVICES: They
comply with the European and international regulations. Machines
belonging to the attachment IV-D.M.: 98/37/C.E. Motor and
controls with IP 68 protection grade, equipped with reverses and
CE regulation meat entrance head. Class 1 electrical equipment.
Low voltage board 24 V TGM3 with mouth lock bayonet lever.

OPT

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Dimensions de la trémie / Pasmep BopoHku

hp1,5-kW1,1
monofase / single phase /

hp2,2-kW 1,85
monofase / single phase /

TCB22 TCB32 TCB22 TCB32

22 enterprise 32 enterprise 22 enterprise 32 enterprise
Bocca / Mouth / Bouche / OTBepcTue 82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / 052 076
Entrée du cou / CraHaapTHOe ropnbiLiKo
Produzione oraria / Hourly output /
Production a I’heure / Bbinyck npopykumy 3a yac 300kg 600 kg 300kg el
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions / 39%29 x7 cm

hp1,5-kW1,1
monofase / single phase /

hp2,2-kW 1,85
monafase / single phase /

monophasé / OHogpasHbili  monophasé / OHoghasHbili  monophasé / OHoghasHeili  monophasé / OHopaszHeil
Motore / Motor / Moteur / [iBuratenb hp2- kW 1,5 hp3- kW 2,2 hp2- kW 1,5 hp3- kW 2,2

trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /

triphasé / TpexdasHbliii triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHblii

Impianto elettrico / Elettric plant

Installation éllectrique / 3nekTpoycTaHoBKa
Peso netto / Net weight / Poids net / YncTbii Bec 39kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbi 45x30x36cm

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballag / Paamepb! ynakoBku

24V scheda a bassa tensione / 24 V low tension card
24\l carte électrique basse tension / 24 kr NnaTa HU3Koro HaNpPsKeHMA

43 kg
47 x30x45cm

39 kg
45x30x36 cm

43 kg
47 x30x45cm

60 x 34 x 55 cm

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

otBepctne UNGER u3 HepxaBetoueni ctanu AlSI 304 ¢ Tpems nnactTuHamu U ABYMA HOXamu

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (an increase of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneuuanbHomy 3aKasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

(une augmentation de la production a l'heure du 35%

He nmeetca B Hanuunm

BOPOHKA ¢ MUKpoH-ropnbilukom @ 76
(rapaHTMpys yBenuyeHme Ha 35% nNo4acoBOro BbiMycka NPOAYKLN)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepns BopoHoK ans HanonHexna dpapiem



TCB3¢

MEAT MINCER TCB22-TCB3?

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés

avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et
cuvette pour la viande inoxydable. Loptionnel du
micron sur la trémie, sur demande, comporte un cou
d’entré plus large @ 76, et une trémie avec dispositif
de protection de main et micron de sécurité, qui
garantie une augmentation de la production a lheure
du 35%. Par une simple rotation d'une poignée
on obtient le débrayage du groupe de hachage
entiérement en acier inox AISI 304. Les machines
peuvent étre nettoyées dans toutes leur parties par
un chiffon humide. SECURITE: en conformité avec
les régulations européennes et internationales.
Machines faisant partie de la piéce annexe IV-D.M.:
98/37/CE. Moteur et commandes avec protection IP
68, doués d'inverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class
1. Avec carte en basse tension 24 V avec davier-
baionnette feme bouche.

MACOPYBKA
TCB22-TCB32

Kopryc MAcOpyOKi BbINOMHEH 113 ITOTO CMaBa, KO-
TOPbIA BHYTPW MONHOCTbIO MOKPbIT HEpXaBeloLyel
ctanbto AlSI 304. [iBuratenn ¢ camoBeHTURALMEN Me-
PUOANYECKOTO ENCTBIA UMEKT 4 3y6uaTbix Koneca
113 3aKaNeHHOMN CTanu, KOTOpble NOMeLLeHbl B BOAO-
HeNpPOHWLIAeMY0 MacnAHYlo BaHHY. BopoHKa 1 6ak
cbopa mAca BbIMONHEHbI 13 HEpPXaBElOWeR CTanu.
Onuwa MUKPOH Ha BOPOHKE, KOTOPaA NoCTaBAseTCA
Mo 3anpocy, NpefycMaTpuBaeT bonee WNPOKOe rop-
JIbILIKO AWMAaMETPOM 76 Ha BXOfe, a TakiKe BOPOHKY,
OCHALLEHHYI0O MUKPOHOM U YCTPOWCTBOM, MpepoT-
BpaLLalowwM TPaBMUPOBaHWE PYK, COMMAcHO HOp-
matuge EC, no3sonas yBenuunTb NoYacoByto Npoms-
BOAMTENbHOCTb Ha 35%. [TpocToe BpalyeHe pblyara
MO3BONAET OTKIUMTb Y3€N U3MeNbYeHIsA, KOTOpbIi
MOJIHOCTBIO W3rOTOBAEH W3 HepXaBetowen CTanu
AISI 304. YncTky BCex YacTeil MalLMHbI MOXHO Npo-
13B0AMTb 06bIYHOI BnaxHoi TpAnkoit, HALEMHDIE:
COOTBETCTBYIOT €BPOMENCKUM 1 MEXAYyHAPOZHbIM CRUPPO MACINAZIONE UNGER
HOpMaTIBaM. MalunHbI COOTBETCTBYIOT NMPUOXEHNIO UNGER MINCING UNIT
IV-D.M.: 96/37/CE. Buratenu u 6noku ynpasneHna GROUPE DE HACHAGE UNGER
MMEIOT CTeneHb 3awuTbl [P 68, ocHaLeHbl peBepcom W3MENBYAIOLLAR Y3EN YHTEP

11 BXO[HbIM OTBEPCTUEM ANA NOAauUM MACa, COOTBET-
CTByloWMM eBponeiickoli HopMaTuee. Obopyaosa- !

Hue 1 knacca. MimeeT nnaty HU3KOTO HanpseHuA
24B 1 6GaloHETHbI pblyar OCTaHOBA BHELLHETO 3a-
TPY304HOTO OTBEPCTHA.




TRITRCARNE TCQ22-

TRITACARNE
TCQ22 - TCQ32

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con
4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno
d’olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del
micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pit
grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e
salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente in acciaio
inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in
tutte le loro parti con uno straccio umido. SICURI: Conformi alle
normative europee e internazionali. Macchine rientranti nell’allegato
IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi con grado di protezione IP
68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa
CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda a bassa tensione 24 V
e leva ferma bocca esterna a baionetta.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

MEAT MINCER
TCQ22 - TCQ32

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts
can be easily cleaned with a damp cloth. SAFETY DEVICES: They
comply with the European and international regulations. Machines
belonging to the attachment IV-D.M.: 98/37/C.E. Motor and
controls with IP 68 protection grade, equipped with reverses and
CE regulation meat entrance head. Class 1 electrical equipment.
Low voltage board 24 V TGM3 with mouth lock bayonet lever.

EXPORT - 9KCMNOPT

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TCQ22 TCQ32 TCQ22 TCQ32

22 enterprise 32 enterprise 22 enterprise 32 enterprise
g L TS 82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / @52 076
Entrée du cou / CraHaapTHOE ropnbilko
Produzione oraria / Hourly output /
Production a l'heure / Bbinyck npoayKuum 3a yac 300kg/h Gl sl gl
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions / 39%29%7 cm

Dimensions de la trémie / Pasamep BopoHKu

hp1,5-kW1,1
monofase / single phase /

hp2,2-kW 1,85
monofase / single phase /

hp1,5-kW1,1
monofase / single phase /

hp2,2-kW 1,85
monofase / single phase /

monophasé / opHodasHbiii  monophasé / opHodasHbIi  monophasé / opHodasHbIi  monophasé / opHodasHbIN
Motore / Motor / Moteur / iBuratenn hp2- kW 1.5 hp3-kW2,2 hp2- kW 1.5 hp3- kW 2.2
trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /
triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHblii triphasé / TpexdasHbiii  triphasé / TpexdasHbii
Impianto elettrico / Elettric plant / 24V scheda a bassa tensione / 24V low tension card /
Installation éllectrique / 3nekTpoyctaHoBKa 24V carte électrique basse tension / 20 B Mnara Hu3Koro HanpsxeHms
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 45 kg 47 kg 45kg 47 kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl 45x28x46 cm
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 60 x 34 x55cm

Dimensions emballage / Pa3amepbl ynakoBku

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

otBepcTiie UNGER u3 HepxaBeloweit ctanu AlSI 304 c Tpema nnactTuHamy 1 ABYMA HOXami

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (an increase of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneuuanbHomy 3aKasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

une augmentation de la production a ['heure du 35%
( [ jon de la production a I'heure du 35%

He nmeertca B Hannuun

BOPOHKA ¢ MUKpOH-ropbilukom @ 76
(rapaHTupys yBenuueHme Ha 35% noyacoBoro Bbimycka NpoayKLmn)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepns BopoHOK Ans HanonHeHus dapiuem



